— Speiseplan KW: 42 vom 12.10.2026 bis 18.10.2026

oo Wir reichen zusatzlich zu den angebotenen Komponenten,téglich ein reichhaltiges
Neue Rhon Saatbiett
. Zst/ . . Zst/
| Menii 1 =l Menii 2 - Vegetarisch &

Zartes Hahnchenfilet in fruchtiger ca, | Sojasteak in fruchtiger Crurry-  azm
Hauptgang

Montag CurrysoRe mit Kokosreis Z,2.3 sof3e mit Kokosreis 2,3
12.10.2026 | Nachspeise Karamellpudding M,A,L Karamellpudding M.A,1
Sahnige Schinkennudeln mit ~ S#A| Bunte Nudel- / Gemusepfanne AZM

Hauptgang 3 . 2,3, . . . ,G2,3

Dienstag Garnitur vom Champignon G mit sahniger Champignonsof3e g
13.10.2026 | Nachspeise Pfirsichquark S Pfirsichquark M

Schweineschnitzel Jager Art an Hausgemachte Apfellasaane mit
_ Hauptgang Karotffelbeilage und feinen S’zA’gz 9 Vanill P R g /;ézl
Mittwoch Erbsen o aniliesolse -
14.10.2026 | Nachspeise Frisches Obst Frisches Obst

Fleischkése mit Spiegelei,

Hauptgang | kraftiger Sol3e, Bratkartoffeln und SAZ Gekochte Eier in Gemuse-/ Az

8, i i G2
Donnerstag Gemiisegarnitur Senfsol3e mit Kartoffelbeilage

15.10.2026 | Nachspeise Birnen-/ Ingwerdessert M Birnen-/ Ingwerdessert R

Hauptgan Pochiertes Seehechtfilet in Dill-  raz| Bunter Reis-/ Gemuseaufauf mit azp2,

Freitag 9ang solRe mit buntem Gemiusereis ©M| Kasehaube und Tomaten- soBe CM

16.10.2026 | Nachspeise Cappuccinocreme M.1A Cappuccinocreme M.LA

Gemisesuppe "Schwébische Art" raz| Gemisesuppe "Schwébische Art"

H t . . . . AZG
Samstag aupiaang | it Einlage von der Maultasche S:G.[ mit Einlage von der Maultasche
17.10.2026 | Nachspeise Joghurtdessert Kirsch Mo Joghurtdessert Kirsch VAL
Rahmgulaéch vom SChW?.m mit sAz| Bunte Spatzle -/ Gemusepfanne ak.G
Hauptgang Butterspatzle und Gemtise- G.8 | mtit Tofubratling und KésesoRe M.So
Sonntag garnitur 9
18.10.2026 | Nachspeise Eis MA,1 Eis MA,1

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfligung . Beachten
Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der
Digtassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindfleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pokelsalz. 13.



