— Speiseplan KW: 39 vom 21.09.2026 bis 27.09.2026

oo Wir reichen zusétzlich zu den angebotenen Komponenten, taglich ein reichhaltiges
Neue Rhon Saltbiett
. Zst/ . . Zst/
| Menii 1 =l Menii 2 - Vegetarisch &

Spaghetti Bolognese Art mit Spaghetti mit vegetarischer
Hauptgang fleischiger Tomatensof3e und Bl,g,g pag 9 AL

Montag Parmesan 1.2, Bolognese und Parmesan 2.3
21.09.2026 | Nachspeise Mokkapudding MA,L Mokkapudding MA,L
Leckerer Kartoffel-/ Gemise- Vegetarischer Kartoffel- /
3 Hauptgang | auflauf mit Frischk&sehaube und S’f’zz Gemiseauflauf mit Frischkase- Aég"
Dienstag wurziger Fleischeinlage haube und Champianoneinlage
22.09.2026 | Nachspeise Sahniger Mandarinenquark ~ MA2|  Sahniger Mandarinenquark ~ MA.2
Bratwurst, kréftige SofSe, SAZ SuRer Weckeauflauf mit
X Hauptgang Pommes Frites und Erbsen - 58 K llSoR M,A,Z
Mittwoch Méhrenaemiise - arametisoise
23.09.2026 | Nachspeise Gotterspeise mit Vanillesol3e Gotterspeise mit Vanillesol3e
Saftgulasch vom Schwein, saz| "Vegetarsiches Fleischpflanzer!"
Hauptgang | Frihlingsgemuse und Krauter- 1,23 mit Rahm- gemise und /;é',\l,l’
Donnerstag piree 8 Krauterpliree

24.09.2026 | Nachspeise | Grie3dessert mit SchokosofRe MA1|l Grie3dessert mit SchokosoRe MA1L

Seelachsfilet im Knusper-mantel Mediterrane Reis- /
Hauptgang mit bunter GemusesofRe und F'lAéK Gemdusepfanne mit aromatischer AMKZ
Freitag kérnigem Reis a KésesoRe '
25.09.2026 | Nachspeise Apfelschnee A Apfelschnee AL
Hausmacher Silze mit Gemiseaspik mit Remoulade,
Hauptgang | Remoulade, marinierten Zwiebeln S‘g‘K marinierten Zwiebeln und AKG
Samstag und Bratkartoffeln ' Bratkartoffeln
26.09.2026 | Nachspeise Joghurtdessert Aprikose WAL Joghurtdessert Aprikose AL
Saftiger SpieRbraten vom Bunter Nudel-/ Gemiseauflauf
Hauptgang Schwein im eigenen Saft mit S’Q’K mit Kasehaube und cremiger “f\ﬁ
Sonntag Butternudeln und Marktaemise SoRe '
26.09.2026 | Nachspeise Eis M,A,1 Eis M,A,1

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfligung . Beachten
Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der
Digtassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindfleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pokelsalz. 13.



