— Speiseplan KW: 37 vom 07.09.2026 bis 13.09.2026

oo Wir reichen zusatzlich zu den angebotenen Komponenten, taglich ein reichhaltiges
Neue Rhon Salatbiett
Menu 1 2/ | Meni 2 - Vegetarisch %"
Gemiisewickel mit Krauterpiree S42 Vegetarisch geftiliter Gemuse- AZG
Hauptgang und RahmsoRe M,G wickel mit Krauterplree und ™
Montag 8 RahmsoRe
07.09.2026 | Nachspeise Pistazienpudding M,A1 Pistazienpudding M.A,1
Warziger Kar?o ffelgratln Mt szl kartoffel- / Gemusegratin mit Az,
: Haupigang Wurst/ GemUseeinlage an - G| \yeichiase und KrautersoRe W
Dienstag KrautersoRe 8
08.09.2026 | Nachspeise Sahniger Pflaumenquark M,A,1 Sahniger Pflaumenquark MA,1
Geflugelsteak n fruchtiger ¢zl g yiccher Kirschblotzer mit %6
_ Hauptgang Currysof3e mit Nudeln und .GM, vanill M1,
Mittwoch Fingemahren 12,3 anillecreme 2,3,
09.09.2026 | Nachspeise Fruchtgelee Fruchtgelee

Pikanter Fleischspiel3 in wirziger saz Vegetarisches Ragout von Soja S0.A,

Hauptgang SolRe, mit Balkangemiise auf G2, . ) : ZM,
Donnerstag Krauterreis 3 und Gemuse auf Krauterreis G
10.09.2026 | Nachspeise Nougatcreme M.A1 Nougatcreme M,A,1
Tilapfilet mit Gemuse-/ Mediterrane Gemuseplatzchen
, Hauptgang | Kasehaube an Kartoffelbeilage FC’;A,\'AZ mit Weichkase an Rahmgemise A’ZG’M
Freitag und leichter SoRe und Kartoffeln

11.09.2026 | Nachspeise | Reisdessert mit Fruchtspiegel MA2| Reisdessert mit Fruchtspiegel M.,A2

Krakauer Wirstchen an SAZ Vegetarische Bratwurst an
Hauptgang hausgemachten Salaten 8,G, hausgemachten Salaten A’fA’G
Samstag (Kartoffel- & Nudelsalat) M (Kartoffle- & Nudelsalat) o
12.09.2026 | Nachspeise Joghurtdessert Mango M.A,1 Joghurtdessert Mango MA,1
Hahnchenfilet im Schinken- Vegetarisch gefullte Gurken-
Hauptgang | mantel an Reis und tomatisierter i’;é schiffchen an Reis und A’f/’IG
Sonntag Gemiisepfanne o GemiisesoRe ’
13.09.2026 | Nachspeise Eis M,A,1 Eis M,A,1

Wir winschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfiigung .
Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache
mit der Diatassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindtleisch | C. Getligel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosohat. 6. Nitrate u. Nitrite. P6kelsalz. 13.



