— Speiseplan KW: 36 vom 31.08.2026 bis 06.09.2026

oo Wir reichen zusatzlich zu den angebotenen Komponenten, taglich ein reichhaltiges
Ne ue " Rh Qn Salatbiifett.

¥ Zst/ . : Zst/

Menu 1 ~ | Menu 2 - Vegetarisch
Hauptgang Zarte Hahnchenbrust in cAaz| Vegetarisches Sojasteak in SZOI’\?'
Montag Gorgonzolasof3e an Nudelbeilage ‘M-G|Gorgonzolasof3e an Nudelbeilage ¢
31.08.2026 | Nachspeise Karamellpudding M,A1 Karamellpudding M.A,1
Bunte Gnocchi- / Gemuse-pfanne AZS AZM

8,G, | Bunte Gnocchi- / Gemuse-pfanne <

Hauptgang | mit Schinkenstreifen, Mozzarella M2 mit Mozzarella und TomatensoRe
” 2,3

Dienstag und TomatensoRe 3
01.09.2026 | Nachspeise Sahniger Pfirsichquark M,A,1 Sahniger Pfirsichquark M,A,1
_ Hackfleischballchen in s.Az| Pfannkuchen mit siRem Quark A4M
: Hauptgang | Krauterrahmsof3e mit kérnigem "y 5 und Konfitiire G,1,
Mittwoch Reis und Gemusegarnitur 23
02.09.2026 | Nachspeise Frisches Obst Frisches Obst
Schwenksteak mit kraftiger Sol3e, Vegetarisches Gemusesteak mit
Hauptgang zweierlie Bohnensalat und S’,A’Z Krauterquark an Bohnen- salat ﬁ\fé%
Donnerstag Bratkartoffeln und Bratkartoffeln ,
03.09.2026 | Nachspeise Birnen-/ Ingwerdessert ot Birnen-/ Ingwerdessert o

Pangasiusfilet in cremiger F.Az| Vegetarisch geflillte Canneloni in azc

Freitag Haupigang I‘Ka;ga?:ﬁ]r‘z’z;?: MG Parmesan-/ KrautersolRe M,

04.09.2026 | Nachspeise Cappuccinocreme M,A,1 Cappuccinocreme M,A,1
Karottencremesuppe mit Karottencremesuppe mit

Hauptgang | stlickiger Einlage und Schinken- SéA’GZ stiickiger Einlage und AZG

Samstag streifen o Schmandhaube |
05.09.2026 | Nachspeise Joghurtdessert Kirsch A Joghurtdessert Kirsch W
Lecker gefullter Fleischwickel Knuspriger Kartoffelrosti mit 57 ¢
Hauptgang |vom Schwein mit Kartoffeln und %’;g Gemduse-/ Kasehaube an M,2,

Sonntag Rotkohl o TomatensoRe 3
06.09.2026 | Nachspeise Eis M,A,1 Eis M.A1

Wir winschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfiigung .
Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache
mit der Diatassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindtleisch | C. Getligel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosohat. 6. Nitrate u. Nitrite. P6kelsalz. 13.



