— Speiseplan KW: 31 vom 27.07.0000 bis 02.08.2026

oo Wir reichen zusatzlich zu den angebotenen Komponenten, taglich ein reichhaltiges
Neue Rhon Salatbilett
.- Zst/ .. : Zst/
Meni 1 Al Menu 2 - Vegetarsich
Hackfleisch-/ Lauchgratin auf g A Lauch-/ Kartoffelgratin mit
Hauptgang | Kartoffelsockel mit Bechamel- .GM, Emmentalerhaube und A’f,’lG
Montag soRe 8 BechamelsoRe

27.07.2026 | Nachspeise Pistazienpudding MA,1 Pistazienpudding M,A,1

Lecker gefullte Tortellini in s.az| Vegetarisch geflillte Tortellini mit 5 75
Hauptgang | aromatischer TomatensofRe mit .8,2,3| aromatischer TomatensofRe und 3.Mm,

Dienstag Garniur von Reibekase M Garnitur vom Reibekase G
28.07.2026 | Nachspeise Sahniger Pflaumenquark ™" Sahniger Pflaumenquark ™"
Gefltgelbratwuirst mit Rahm- CAZ Sahniger GrieRbrei mit AZM

Hauptgang sol3e, Kartoffelbeilage und ) G.1,

Mittwoch Leipziger allerlei fruchtigem Pflaumenkompott ;3

29.07.2026 | Nachspeise | Gotterspeise mit Vanillesol3e Gotterspeise mit Vanillesol3e

Hackfleischrélichen "Cevapcici Vegetarsiche Frikadelle, AZM

Hauptgang Art", Bratensaft, Tomaten-/ i’éé Bratensaft, Tomaten-/ G.2,

Donnerstag Gemiisereis und Tsatsiki Gemiisereis und Tsatsiki 3
30.07.2026 | Nachspeise Nougatcreme MA Nougatcreme W.LA

Gebackenes Schollenfilet mit g5 z| Gebackenes Gemuseschnitzel Az
_ Hauptgang | hausgemachter Remoulade und .M.G,| mit hausgemachter Remoulade .M1.2
Freitag zweierlei Kartoffelsalat 1231 und zweierlei Kartoffelsalat

31.07.2026 | Nachspeise | Reisdessert Trautmannsdorf ~ “:““| Reisdessert Trautmannsdorf ~ "“::*

Knusprige Kartoffelpuffer mit Knusprige Kartoffelpuffer mit Az

Haupt . AZ8 . .
Samstag 2HpIIang stiickigem Apfelkompott leckerem Quark-/Krauter- Dipp
01.08.2026 | Nachspeise Joghurtdessert Mango e Joghurtdessert Mango Mt
Rinderschmorbraten in kraftiger Gebackener Sellerie in wrziger
Hauptgang Sol3e mit Kartoffelgratin und R,\’AAg Kruste mit Tomatensof3e und A’sz
Sonntag Selleriegemiise Kartoffelgratin
02.08.2026 | Nachspeise Eis M,1,A Eis M,1,A

Wir winschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfiigung .
Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache
mit der Diatassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindtleisch | C. Getligel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosohat. 6. Nitrate u. Nitrite. P6kelsalz. 13.



