— Speiseplan KW: 24 vom 08.06.2026 bis 14.06.2026

oo Wir reichen zusétzlich zu den angebotenen Komponenten, taglich ein reichhaltiges
Neue Rhon Salatbifett,
. Zst/ . . Zst/
Menu 1 al Menu 2 - Vegetarisch
Hauptgang Zarte Hahnchenbrust in caz|  Vegetarisches Sojasteak in SZOMA'
Montag GorgonzolasoRRe an Nudelbeilage ‘MG | GorgonzolasoRe an Nudelbeilage ¢’
08.06.2026 | Nachspeise Karamellpudding MA,1 Karamellpudding M,A,1
Bunte Gnocchi- / Gemuse-pfanne AZS . y AZM
: Hauptgang | mit Schinkenstreifen, Mozzarella ,{f’f‘é Bqtn,t\i Gnocclzlhl-/(je_rmuset-pfange G.1,
Dienstag und TomatensoRe 3 mit Mozzarella und Tomatensof3e 53
09.06.2026 | Nachspeise Sahniger Pfirsichquark M,A,1 Sahniger Pfirsichquark M,A,L
Hackfleischbéllchen in o AZM
_ Hauptgang | Krauterrahmsof3e mit kdrnigem S,\'/,Ag Pfannkucuhlf dn g’;;&?eem Quark G.1,
Mittwoch Reis und Gemiisegarnitur 23
10.06.2026 | Nachspeise Frisches Obst Frisches Obst
Schwenksteak mit kréftiger Sol3e, Vegetarisches Gemusesteak mit
Hauptgang zweierlie Bohnensalat und S’/’A’Z Krauterquark an Bohnen- salat ,AI\}IZ,'S(?)
Donnerstag Bratkartoffeln und Bratkartoffeln
11.06.2026 | Nachspeise Birnen-/ Ingwerdessert WA Birnen-/ Ingwerdessert WA
Hauptgan Pangasiusfilet in cremiger F.Az| Vegetarisch gefillte Canneloni in azc
Freitag 9919 11 auchsoRe mit Krauternudeln MG Parmesan-/ Krautersol3e M,
12.06.2026 | Nachspeise Cappuccinocreme MA,1 Cappuccinocreme MA,1
Karottencremesuppe mit Karottencremesuppe mit
Hauptgang | stuckiger Einlage und Schinken- S’é/féz stuckiger Einlage und AZG
Samstag streifen Schmandhaube
13.06.2026 | Nachspeise Joghurtdessert Kirsch WA Joghurtdessert Kirsch ML
Lecker gefillter Fleischwickel Knuspriger Kartoffelrosti mit 5 ; 5
Hauptgang | vom Schwein mit Kartoffeln  und %gg Gemise-/ Kasehaube an M2,
Sonntag Rotkohl TomatensoRe 8
14.06.2026 | Nachspeise Eis M,A,L Eis M,A,L

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfligung . Beachten
Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der
Digtassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindfleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pokelsalz. 13.



