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Speiseplan KW: 23 vom 01.06.2026 bis 07.06.2026

Wir reichen zusatzlich zu den angebotenen Komponenten, téaglich ein reichhaltiges Salatbiifett.

Zst/

Zst/

Meni 1 " Meni 2 - Vegetarisch "
Penne in fleischiger BAZl Penne in vegetarischer Tomaten-/
Hauptgang | TomatensoRRe mit Garnitur ~ vom .M.G, Gemil g R mit M I Mo
Montag Mozzarella 123 emisesofl3e mit Mozzarella
01.06.2026 | Nachspeise Schokoladenpudding M,A,1 Schokoladenpudding MA,1
Hauptgang Zarte Hahnchenbrust im caz| Vegetarische Gemiusebéllchenin  azm
Dienstag Kartoffelmantel an LauchsoRe MG | Lauch-/ KasesoRe an Kartoffelgratin .G
02.06.2026 | Nachspeise Sahniger Kirschquark MA,1 Sahniger Kirschquark M,A,L
Frankische Rostbratwirstel mit SAZ Reibekuchen mit stiickigem
’ Hauptgang | Bratensofe, Kartoffelpiree und (fl’wzl’ Apfelk it g Alzzcé
Mittwoch Kohlrabigemiise 3 prelkompo o
03.06.2026 | Nachspeise Gotterspeise mit VanillesolRe Gotterspeise mit Vanillesol3e
Paprikarahmgulasch mit KI6Ben SAZ Gratin vom Kohirdbchen mit S0,
Hauptgang : N 812 Kréautersol3e an KI6Ren und bunter z1.2,
Donnerstag und jungen Kohlréchen 3 Gemiisegarnitur 3
04.06.2026 | Nachspeise Rhoner Schmandcreme MA1 Rhoner Schmandcreme MA,1
Seehechtfilet Mullerin Art mit Mediterran Uberbackenes SoA,
, Hauptgang | mediterranem Gemdusereis und Fl/zg Gemuseschnitzel an kérnigem éﬁ”"z
Freitag TomatensoRe Krauterreis und TomatensoRe 3,
05.06.2026 | Nachspeise Helle Fruchtgriitze M Helle Fruchtgriitze Mot
Hauptgang Schinkenomelette auf Nudeln und sz Kaseomelette auf Nudeln und AZG
Samstag aromatischer Tomatensof3e G aromatischer Tomatensof3e o
06.06.2026 | Nachspeise |  Joghurtd. Pfirsich/ Maracuja "4 Joghurtd. Pfirsich/ Maracuja WAL
Putenragout in KrautersolR3e an Auflauf vom Brokkoli mit
Hauptgang kornigem Reis und CMAGZ Parmesanhaube, Reis und A:f,’,G
Sonntag Brokkoliaemuse KrautersolRe
07.06.2026 | Nachspeise Eis MA,1 Eis MA,1

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

Fir Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen lhnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfigung . Beachten Sie,
dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der

Diatassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindtleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pékelsalz. 13. mit




