— Speiseplan KW: 17 vom 20.04.2026 bis 26.04.2026

oo Wir reichen zusétzlich zu den angebotenen Komponenten, taglich ein
Neue ., Rh Qn reichhaltiaes Salatbiifett.
| Meni 1 =1 Meni 2 - Vegetarisch 2"
Gefligelfleischbéallchen in Hackbéllchen (Vegetarisch) in
Hauptgang Krauterrahmsol3e, Leipziger c;sz Krauterrahmsol3e, Leipziger é’ﬁ
Montag Allerlei und Kartoffelbeilage Allerlei und Kartoffelbeilage
20.06.2026 | Nachspeise Schokoladenpudding MA,1 Schokoladenpudding MA,1

Geschmorte Schweineschulter  SM, Gebackene Gemisetaler an

Hauptgang badische Art an buntem z,é,a buntem Kartoffelptiree und é’ﬁ‘
Dienstag Kartoffelpiiree 12 SchnittlauchsoRe
21.04.2026 | Nachspeise Kirschquark MAL Kirschquark MAL
Zarte Hahnchenbrust auf Sahniger Milchreis mit Zimt &
_ Hauptgang | mediterraner Nudel-/ Gemuse - C’g’g Zucker, dazu Mandarinen- /;gnl/l
Mittwoch pfanne o kompott o
22.04.2026 | Nachspeise Fruchtgelee Fruchtgelee
Chili cone carne mit reicher BA, | Vegetarisches Chili mit Soja und AZM
Hauptgang | Gemuse-/ Bohneneinlage und z8.1, reicher Gemuse-/ Bohnen- 2631
Donnerstag Baguette 23 einlage an Baguette So
23.04.2026 | Nachspeise Rhéner Schmandcreme M,A,2 Rhoéner Schmandcreme M,A,2
. R . . Luftiger Spinatauflauf mit
Hauptgang Fischstabchen mit Kartoffelpliree raz Gemiisestreifen und SoRe vom Alz(|3v|

Freitag und Rahmspinat G.M, Gouda

24.04.2026 | Nachspeise | Panna Cotta an KaramellsoRe MA,| Panna Cotta an KaramellsolRle  MA

Hauptgang |Hawaiitoast mit fruchtiger Garnitur /?3223 Hawantogst mit Tofu und AZG
Samstag S8 fruchtiger Garnitur
25.04.2026 | Nachspeise Joghurt- Pfirsich/ Maracuja ~~ ">*|  Joghurt- Pfirsich/ Maracuja """

Zarter Putenbraten in RahmsolRe

Hauptgang an Reis und geschwenkten </ Haus??emach;elzl\./.lo?rengéatm an azm
Sonntag Mbhren 8e eis und KrautersoRe ©
26.04.2026 | Nachspeise Eis w2 Eis e

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfligung . Beachten
Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der
Digtassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindfleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pokelsalz. 13.



