— Speiseplan KW: 06 vom 02.02.2026 bis 08.02.2026

oo Wir reichen zusétzlich zu den angebotenen Komponenten, taglich ein
Neue } Rh Qn reichhaltiaes Salatbiifett.
. 7Zst/ . Zst/
| Menii 1 ot Menii 2 st

Zartes Hahnchenfilet in fruchtiger ca, | Sojasteak in fruchtiger Crurry-  azm
Hauptgang

Montag CurrysoRe mit Kokosreis 2,23 sofRe mit Kokosreis 2.3
02.02.2026 | Nachspeise Karamellpudding M,A,L Karamellpudding M.A,1
Sahnige Schinkennudeln mit ~ S#A| Bunte Nudel- / Gemusepfanne AZM
Hauptgang 3 . 2,3, . . . ,G2,3

Dienstag Garnitur vom Champignon G mit sahniger Champignonsof3e g
03.02.2026 | Nachspeise Pfirsichquark S Pfirsichquark M

Schweineschnitzel Jager Art an .
. . s.Az| Hausgemachte Apfellasagne mit a,z2,
. Hauptgang | Karotffelbeilage und saisonalem % VanillesoR 21
Mittwoch Blatt-/ Schnittsalat - antiesoi>e w
04.02.2026 | Nachspeise Frisches Obst Frisches Obst

Fleischkéase mit Spiegelei und saz Gekochte Eier in Gemuse-/ AZM

Haupt . . .
Donnerstag aupigang kraftiger Sof3e an Brat- kartoffeln 8. | SenfsoRe mit Kartoffelbeilage G2
05.02.2026 | Nachspeise Birnen-/ Ingwerdessert e Birnen-/ Ingwerdessert A
Pochiertes Seehechtfilet in Dill- rFaAz Bun‘Eer Reis- / Gemuseaufauf mit AZ2,
Hauptgang ) N . &M Kasehaube, Tomatensol3e & GM
Freitag solRe mit buntem Gemusereis & Salat vom Blumenkohl :
06.02.2026 | Nachspeise Cappuccinocreme M,1,A Cappuccinocreme M,1,A
Bunter Gemise-/ Nudeleintopf Vegetarischer Gemiise-/
Hauptgang | mit kraftiger Rindfleischeinlage R’é’z N dg leintonf mit Brétch AZG
Samstag und Brotchen G, udeleintopf mit Brétchen
Nachspeise Joghurtdessert Kirsch WA Joghurtdessert Kirsch WAL
07.02.2026

Rahmgulasch vom Schwein mit . N

Hauptaan Butterspatzle und Gemiise- sAz| Bunte Spatzle - Gemusepfanne ak,c
plgang P : ‘G.8 | mitit Tofubratling und KasesoRe MSo

Sonntag aarnitur

08.02.2026 | Nachspeise Eis M,A,1 Eis M,A,1

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfligung . Beachten
Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der
Digtassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindfleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pokelsalz. 13.



